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　現在市内に４カ所ある学校給食調理場・学校給食センターを１つにするために新学校給食センター
整備事業を進めており令和６年７月完成、令和６年９月（令和６年度２学期）稼働開始を目指して
います。今回は新学校給食センターの「ガス全自動炊飯システム」について紹介します。

次回も引き続き新学校給食センターの概要について紹介していきます。

第４回 新学校給食センターの概要③

～おいしいホカホカごはんができるまで～

「２時間で 3,000 人分のごはんが炊ける！！」
新学校給食センターでは現在と変わらず週３回ごはん、週２回パンの献立を予定しています。現在、大隅・財部
学校給食センターではセンターで炊飯したごはんを提供しており、末吉小・中学校調理場は炊飯施設がないため
委託炊飯によりごはんの給食を提供しています。新しく学校給食センターができることで公平に全児童生徒へ新
しい学校給食センターで炊いたごはんを提供することができます。

「ガス全自動炊飯システム」により米・水の計量から洗米・炊飯・蒸らすまですべて
自動で行います。そのためおよそ２時間で 3,000 人分のごはんが炊けます。

「ガス全自動炊飯システム」の流れ

《炊飯室平面図》

その日炊く量のお米を
米サイロに入れます。

一つの釜でなんと
約 100 人分の
ごはんが炊けます！

自動洗米機
米サイロから送られた
米を自動で洗います。
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ガスで一気に炊いた後
ベルトコンベアで流し
ながら蒸らします。
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万能！
オートライマー！
洗米機から送られてき
たお米を浸漬させま
す。その後、釜に決まっ
た量の米と約 40 度の
温水を注ぎます。


