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寒
く
て
、
美
し
い
季
節
が

曽
於
市
に
も
や
っ
て
き
ま
し
た
。
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特 集

白鹿岳展望台（財部）
曽於市内で標高が一番高い白鹿岳
にある展望台からは、大パノラマで
星空が望める。昼間は、霧島連山
や桜島、志布志湾なども眺めること
ができる絶景スポット。



弥五郎どん銅像付近（大隅）
道の駅おおすみ弥五郎伝説の里の15
㍍もの弥五郎どん銅像がある丘から。
弥五郎どんと見る夕日はいつもより雄
大に感じられる。時間とともに変わる
夜空への変化を楽しみながら、そのま
ま星空観賞をしてもよし。

そおの冬 夕景
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そおの冬 夜景
コケキャンチ高之峯から（末吉）
336㍍の高之峯頂上からは都城市と
財部の夜景を見ることができる。冬
の澄んだ空気でキラキラと輝く光は
地上にある星のよう。雲のない日に
は見上げると星空も広がっており、
その両方を楽しむことができる。
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そおの冬
収穫

末吉町の柚子
九州でも有数の柚子産
地である末吉町。10月
中頃から収穫が始まり、
搾汁センターでは柚子
の香りが立ち込める。

　

柚
子
は
、
出
荷
時
期
が
10
月
末
頃

か
ら
約
40
日
間
く
ら
い
と
だ
い
た
い

決
ま
っ
て
い
る
の
で
、
そ
の
時
期
は

手
伝
い
を
お
願
い
し
て
い
ま
す
。
持
っ

て
行
く
時
は
、
１
㌧
単
位
で
持
っ
て

い
く
ん
で
す
よ
。
た
だ
、
柚
子
は
で

き
る
年
と
で
き
な
い
年
が
交
互
に
く

る
の
で
、
裏
表
が
激
し
い
ん
で
す
。

　

柚
子
は
曽
於
市
の
気
候
に
も
あ
っ

て
い
て
、
古
く
か
ら
農
家
の
庭
先
で

い
い
実
を
つ
け
て
い
ま
し
た
。
旧
末

吉
町
時
代
に
、
柚
子
の
苗
木
へ
の
補

助
が
あ
っ
た
こ
と
も
あ
り
、
柚
子
農

家
は
末
吉
町
に
は
た
く
さ
ん
あ
り
ま

す
。
私
自
身
、
定
年
後
の
仕
事
に
と

考
え
て
、
ま
だ
会
社
で
働
い
て
い
る

時
に
始
め
た
柚
子
の
生
産
で
す
が
、

16
年
ほ
ど
経
っ
た
今
で
も
、
毎
日
楽

し
い
で
す
よ
。

生産者に聞く

柚子農家
野呂さん

柚子
Yuzu
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大隅町の白菜
例年１０月の終わり頃から
収穫が始まるが、今年は
台風の影響で少し遅れた
そう。大隅の広大な大地
に白菜畑が広がる。

　

大
隅
町
は
面
積
と
実
績
が
あ
る
の

で
国
が
決
め
る
白
菜
の
指
定
産
地
に

な
っ
て
い
る
ん
で
す
。
な
の
で
、
大
隅

町
で
は
こ
の
時
期
、
白
菜
を
つ
く
る
農

家
さ
ん
は
結
構
多
い
で
す
ね
。
県
内
で

も
、
面
積
で
い
っ
た
ら
ト
ッ
プ
レ
ベ
ル

の
白
菜
産
地
だ
と
思
い
ま
す
。

　

白
菜
は
昼
間
と
夜
の
寒
暖
差
が
あ

る
と
、
い
い
味
の
も
の
が
で
き
る
ん
で

す
。
ず
っ
と
暑
す
ぎ
て
も
だ
め
だ
し
、

ず
っ
と
寒
く
て
も
で
き
な
い
。
そ
の

点
、
曽
於
市
は
合
っ
て
い
る
ん
だ
と
思

い
ま
す
。
加
工
会
社
さ
ん
が
来
て
、
そ

の
場
で
白
菜
を
切
っ
て
食
べ
る
ん
で

す
け
ど
、
み
ん
な
「
美
味
し
い
！
」
っ

て
言
い
ま
す
よ
。
２
月
い
っ
ぱ
い
ま
で

出
荷
が
あ
る
の
で
、
ま
だ
ま
だ
こ
れ
か

ら
で
す
ね
。

そおの冬
収穫
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白菜農家
領家さん

白菜
Chinese cabbage

生産者に聞く
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レストラン
おおすみ

曽於市大隅町下窪町 144
☎ 099-482-1206
定休日：不定休
営業時間
10：00～ 15：00
18：00～ 21：00

そおの冬  おでん

そおの冬  チャンポン

居酒屋  六本木
曽於市末吉町新町１丁目 6-17
☎ 0986-76-5010
定休日：日曜・祝日
営業時間
18：00～ 22：00
※相談に応じます

イス席も座敷もあり、
広々とした店内

創業 47年になる「レストランおお
すみ」には、来店客の７割が注文す
るという人気メニュー「特製チャンポ
ン」（850 円）がある。こしょうが効
いたあんかけスープは、麺とたっぷ
り絡んで、絶妙な旨味を生み出して
いる。具もイカやお肉、野菜など盛
りだくさんで、大満足な事間違いな
し。創業当時からここを支えるおか
みさんと会話を楽しみながら、どこ
か懐かしい店内でアツアツのチャン
ポンをどうぞ。

時期に合わせた旬の料理が楽しめ
る人気の「居酒屋 六本木」で、冬
のメニューである「おでん」（700 円）
が始まっている。おでんの内容はそ
の日によって違うが、だいたい７～
8 品の盛り合わせだそう。スルメ
が入っているという自家製のつゆが
たっぷりしみ込んだ具はどれをとっ
ても美味しい。上に散らされた曽於
市の特産である柚子の皮が風味を
一層際立てており、まさに季節の
味を堪能できる。

曽於市役所
本庁から

20分車
で

曽於市役所
本庁から

３分車
で

この日は意外に人気だという
トイモガラも。
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そおの冬  ちりとり鍋

そおの冬  お好み焼き

洋食居酒屋 Ｒａｎａ
曽於市末吉町新町 1丁目 9-14
☎ 0986-36-6667
定休日：火曜
営業時間
18：00～ 23：00

お好み焼き
でんえん

曽於市財部町下財部 1595-6
☎ 0986-72-0158
定休日：不定休
営業時間
11：30～ 14：00
17：00～ 21：00

財部にある「お好み焼き でんえん」
は、開店と同時にひっきりなしにお
客さんがやってくる人気店。大阪出
身のご主人のレシピで作られた本場
のお好み焼きを堪能することができ
る。冬のオススメは、「シーフード焼
き」（1,390 円）。北海道産のホタテ
と貝柱、広島産のカキの他、有頭エ
ビが２尾にイカと豚肉も入って盛りだ
くさん。美味しいと評判の手作りマヨ
ネーズをたっぷり絡ませて、海の幸を
口いっぱいに楽しんで。

しょうゆが香ばしい
ミックス焼きうどん（780 円）

大阪が発祥という「ちりとり鍋
（１人前 1250 円）」が末吉町にあ
る「Ｒａｎａ」で食べることができる。
ちりとり型の四角い鍋でつくられるこ
とから名付けられたこの鍋。ここで
は、牛ホルモン・鶏もも肉・豚バラ
肉と、野菜を甘辛いタレで煮てあり、
ボリュームもたっぷり。浅い鍋で作ら
れるからか、炒め物のような食感も
楽しめる。〆

しめ

はチャンポン麺かチー
ズ入りのご飯を入れることもできるの
で、最後の一滴まで味わって。

曽於市役所
本庁から

15分車
で

曽於市役所
本庁から

３分車
で

外はイルミネーションで
彩られている


